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Lynx
Pinot Noir Reserve 2018

Varietal:
Origin:

Vinification:

Tasting notes:

Aging potential:

Accolades:

Food Pairing:

Pinot Noir.
Elgin, South Africa.

The grapes are 100% Pinot Noir, sourced from the cool climate region of
Elgin and/or the Franschhoek Valley, where the winery is located. The
winemakers at Lynx use traditional methods, including open concrete tanks
for fermenting the grapes. Manual punch-downs are performed regularly to
ensure controlled fermentation and extract flavor and color from the grape
skins. The wine is aged for 12 months in French oak barriques. Following
barrel aging, the wine is aged for at least another 6 months in the bottle
before being released for sale.

Nose: The nose features a combination of evolving red fruits like raspberries
and red cherries. As it ages, the primary fruit is complemented by delicate
hints of oak, mocha, and Asian spice.

Taste: It remains complexly structured with a delicate entry that unfolds into a
balanced concentration of wild berry and spice. Secondary characteristics
such as forest floor, tobacco, and cinnamon are more pronounced after
several years in the bottle.

The finish is lengthy and elegant, characterized by integrated oak, vanilla, and
dark chocolate notes.

7 years.

John Platter’'s SA wine guide’25: 4* 86 points - 2020 vintage.

The Lynx Pinot Noir Reserve 2018 pairs well with a variety of dishes including
poultry, fish, pork, lamb, and mushroom-based dishes. Its fruity notes of
strawberries, raspberries, and cherries, with hints of spice and earthiness,
make it versatile for a range of flavor profiles.
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Lynx
Pinot Noir Reserve 2018

Variéteit:
Oorsprong:

Vinificatie:

Proefnotities:

Verouderingspotentieel:

Onderscheidingen:

Past goed bij:

Pinot Noir.
Elgin, Zuid-Afrika.

De druiven zijn 100% Pinot Noir, afkomstig uit het koele klimaat van Elgin
en/of de Franschhoek-vallei, waar de wijnmakerij is gevestigd. De wijnmakers
bij Lynx gebruiken traditionele methoden, waaronder open betonnen tanks
voor het fermenteren van de druiven. Er wordt regelmatig handmatig geponst
om een gecontroleerde fermentatie te garanderen en smaak en kleur uit de
druivenschillen te halen. De wijn rijpt 12 maanden in Franse eikenhouten
barriques. Na de vatrijping rijpt de wijn nog minstens 6 maanden op fles
voordat hij op de markt wordt gebracht.

Neus: De neus kenmerkt zich door een combinatie van evoluerende rode
vruchten zoals frambozen en rode kersen. Naarmate de wijn rijpt, wordt het
primaire fruit aangevuld met delicate hints van eikenhout, mokka en
Aziatische kruiden.

Smaak: De wijn blijft complex van structuur met een delicate aanzet die zich
ontvouwt tot een evenwichtige concentratie van wilde bessen en kruiden.
Secundaire kenmerken zoals bosgrond, tabak en kaneel komen na enkele
jaren op fles meer tot uiting.

De afdronk is lang en elegant, gekenmerkt door geintegreerde tonen van
eikenhout, vanille en pure chocolade.

7 jaar.

John Platter’s SA wijngids ’25: 4* 86 punten — oogstjaar 2020.

De Lynx Pinot Noir Reserve 2018 past goed bij verschillende gerechten,
waaronder gevogelte, vis, varkensvlees, lamsvlees en gerechten op basis van
paddenstoelen. Zijn fruitige tonen van aardbeien, frambozen en kersen, met
hints van kruiden en aardsheid, maken hem veelzijdig voor een breed scala
aan smaakprofielen.
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